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SEA MENU

ANTIPASTI seeenizers

*GRAN CRUDITE DI MARE RAW FISH 2, 4, 14

€ 25,00

Ostrica fresca, carpaccio di branzino, tartare di tonno, scampo porcupine, gambero rosso
Fresh oyster, sea bass carpaccio, tuna tartare, porcupine langoustine, red shrimp

*TARTARE DI SALMONE SALMON TARTARE 2,14

Tartare di salmone con avocado e mango
Salmon tartare with avocado and mango

*INSALATA DI POLIPO E PATATE OCTOPUS AND POTATO SALAD 2

Polipo, olive verdi, patate prezzemolate
Octopus, green olives, parsley potatoes

*LA CLASSICA 2,14

€ 16,00

€ 14,00

€ 10,00

Impepata di cozze Napoletana con crostoni di pane

Peppered Neapolitan mussels with croutons

*INSALATA DI BACCALA SALAD OF COD 2,4

€ 14,00

Baccala, olive taggiasche, arance, finocchio e datterino rosso
Cod, Taggiasca olives, oranges, fennel and red datterino

*ZUPPA NAPOLETANA NEAPOLITAN SOUP 1,2, 4, 14

€ 20,00

Cozze, vongole, gambero, polipo, scampo, calamaro

Mussels, clams, shrimp, octopus, scampi, squid

PRIMI FIRST COURSES

*SCIALATIELLI Al FRUTTIDI MARE 1,2,4,14 € 17,00
Scialatielli pasta con cozze, vongole veraci, crostacei e pomodorino
“Scialatielli pasta” with mussels, clams, crustaceans and cherry tomato

*SPAGHETTI CON VONGOLE 1,2, 14 € 15,00
Spaghetti di Gragnano saltati in pentola con vongole veraci,
datterino rosso e prezzemolo

Gragnano's "Spaghetti pasta” sautéed with clams, red datterino tomatoes
and parsley

*CARBONARA DI MARE 1,2, 4, 14 € 15,00
Spaghettoni quadrati spadellati con pesce spada, gambero e
calamaro con uovo, pepe e pecorino romano DOP

Square “spaghetti pasta” sautéed with swordfish, shrimp and squid with
egg, pepper and DOP Roman’s pecorino

*LINGUINE ALLASTICE 1,2 € 25,00
Linguine di Gragnano con astice fresco e datterino rosso
Gragnano's “linguine pasta” with fresh lobster and red datterino tomatoes

*RISOTTO Al FRUTTI DI MARE 1,2,4,14 € 17,00
Risotto con crostacei e molluschi

Risotto with crustaceans and molluscs

*GNOCCHI DI MARE 1,2,4,8,14 € 19,00

Gnocchi con pesto di pistacchio, vongole e filetto di orata
Gnocchi with pistachio pesto, clams and sea bream fillet

* ALCUNI DI QUESTI PRODOTTI POSSONO ESSERE ABBATTUTI O CONGELATI -
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SECONDI wan courses

*GRIGLIATA DI PESCE 2,4,14

€ 22,00
Gamberoni, scampi, pesce spada e pescato del giorno
Prawns, scampi, swordfish and catch of the day

*FRITTURA DI PESCE 1,2,4,14 € 18,00
Calamari, code di mazzancolle e alici

Squid, shrimp tails and anchovies

*FRITTURA IMPERIALE 1, 2,4, 14 € 22,00

Calamari, gamberoni, scamponi, baccala, polpo e verdure in pastella
Calamari, prawns, scampi, cod, octopus and battered vegetables

*POLPO ALLA GRIGLIA 14 € 16,00
Polipo alla griglia servito su crema di ceci, olive taggiasche e
pomodori secchi. Aromatizzato con olio al rosmarino

Grilled octopus served on chickpea cream, Taggiasca olives and dried
tomatoes. Flavored with rosemary oil

*BRANZINO DI BRONTE 1,4,8 € 18,00
Filetto di branzino in crosta di pistaechio di Bronte con crema
di cannellini e speck croccante

Sea bass fillet in Bronte pistachio crust with cannellini cream and crispy speck

Coperto € 2,50
Cover charge €2.50

*SOME OF THESE PRODUCTS MAY BE BLAST CHILLED OR FROZEN

“Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo & stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del
Regolamento CE 853/2004, allegato llI, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3.
“The fish intended to be eaten raw or practically raw has been subjected to preventive remediation treatment in compliance with the requirements of EC Regulation

853/2004, annex Ill, section VIIl, chapter 3, letter D, point 3."
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MEAT AND VEGETABLES MENU

ANTIPASTI seeenzees

*PARMIGIANA DI MELANZANE EGGPLANT “PARMIGIANA" 1,3,7 € 10,00
Non occorrono spiegazioni, si prova e basta!

No explanations are needed, just try!

*CUOPPO DI TERRA NAPOLITAN STREET FOOD 1, 3,7, 8 € 10,00

Zeppoline con alghe di mare, crocché di patate, frittatina di pasta, polpette di melanzane
Zeppole with sea algae, potato croquettes, pasta omelette, eggplant meatballs

*POLPETTE DELLA NONNA GRANDMA'S MEATBALLS 1,3,7,8 € 10,00
Polpette di carne di manzo servite con sugo Napoletano e fonduta di Parmigiano
Beef meatballs served with Neapolitan sauce and Parmesan fondue

*CRUDO, BUFALA E GNOCCO FRITTO 1,7 € 10,00
Prosciutto di Parma, Bufala campana DOP e gnocco fritto con impasto della pizza
Parma ham, Campania’s DOP buffalo mozzarella and fried pizza dough

*TAGLIERE DEL BOSCAIOLO 7 € 12,00
Prosciutto di Praga, salame di cinghiale, coppa di Parma, selezione di formaggi con marmellate
Prague ham, wild boar salami, Parma coppa, selection of cheeses with jams

PR'MI FIRST COURSES

*RISOTTO DEL BOSCO 7 € 16,00
Riso Carnaroli con funghi Porcini, Taleggio stagionato e chips
di Grana

Carnaroli rice with Porcini mushrooms, seasoned Taleggio cheese and
Grana chips

*CARBONARA 1,3,7
Rigatoni Napoletani alla carbonara

Carbonara’s Neapolitan “Rigatoni pasta”
(with egg, bacon, Roman’s pecorino and pepper)

*RISOTTO ORO ROSSO 1,7 € 15,00
Riso Carnaroli giallo con nduja Calabra e straccetti di Burrata
Carnaroli yellow rice with Calabrian nduja and strips of Burrata

*LA GENOVESE 1,7 € 15,00
Ziti Napoletani con ragu di carne di manzo e cipolla stufati,
piatto tipico della tradizione Napoletana

Neapolitan “Ziti pasta” with stewed beef and onion ragout, a typical
dish of the Neapolitan tradition

*GNOCCO ZUCCOS0O 1,7,8 € 16,00
Gnocchi di patate con crema di zucca, gorgonzola DOP
piccante “Arrigoni” e noci

Potatoes gnocchi with pumpkin cream, spicy DOP "Arrigoni” gorgonzola
and walnuts

€ 14,00

(AR R R R ERE RN EEREE AR RSN AR RN EREN RN RSN NRERNSHNRRNN]

SECONDI MAIN COURSES

COSTATA DI MANZO 350/400 GR 1

€ 18,00
Costata di manzo Marchigiana servita con patate buccia
Marchigianan steak served with peel potatoes

TAGLIATA DI FILETTO 7 € 18,00
Tagliata di filetto Irlandese con rucola, pomodorini e Grana
Sliced Irish fillet with rocket, cherry tomatoes and Parmesan

COTOLETTAECHIPS 1,7,8 € 17,00
La Cotoletta alla Milanese con nodino di vitello e cotta con
burro chiarificato, con chips di patate fresche

Milanese cutlet with veal knot and cooked with clarified butter, with
fresh potato chips

SALSICCIA E FRIARIELLI 1 € 13,00
Salsiccia Napoletana cotta in padella e saltata con friarielli e
crostoni di pane bruschetato

Neapolitan sausage cooked in a pan and sautéed with broccoli and
toasted bread croutons

Coperto € 2,50
Cover charge €2.50

CONTORNI carnisn

Caponatina siciliana in agrodolce € 6,00
Sweet and sour Sicilian caponata

Scarola ripassata € 5,00
Sautéed escarole
Friarielli saltati € 5,00

Sauteed "Friarielli” broccoli

Verdure alla griglia € 5,00
Grilled vegetables

Insalata mista € 3,00
Mixed salad

Patate fritte con o senza buccia € 3,00

Fried potatoes with or without peel

AICURZIO - ViaRoma, 29 - 039 609 3699 @madeir;sud__aicurzio@ ' MERATE - Via cerri, 33 - 039 218 4605 @madeinsud merate
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1 nostriCalzoni

OUR PIZZA CALZONE

AL FORNO O FRITT] BAKED OR FRIED

SCIUE’ SCIUE’ 1,7 €
Pomodoro, fior di latte di Agerola e basilico
Tomato, Agerola milk cream and basil

CALZONE NAPOLI NAPLES PIZZA CALZONE 1,7 € 7,50
Ricotta, fior di latte di Agerola e salame napoli
Ricotta cheese, Agerola milk cream and Napoli salami

SAN GENNARO 1,7 € 7,50
Pomodoro, fior di latte di Agerola, prosciutto e basilico
Tomato, Agerola milk cream, ham and basil

TOTO' 1,7 € 9,00
Ricotta, fior di latte di Agerola , pomodoro, cicoli e basilico
Ricotta cheese, Agerola milk cream, tomato, cicoli and basil

FABIUCCIO 1,7 € 8,00
Salsiccia, fior di latte di Agerola affumicato, melanzane a funghetto e basilico
Sausage, smoked Agerola milk cream, mushroom aubergines and basil

CASERECCIO 1,4,7 € 9,00
Scarola saltata in padella, olive nere caiazzane, fior dilatte di Agerola affumicato, acciughe di Cetara
Sauteed escarole, black Caiazzan olives, smoked Agerola milk cream, Cetara anchovies

1 nostri Panuozzi -

OUR PIZZA BREAD

MARECHIARO 1,7 € 9,00
Friarielli, salsiccia, fior di latte di Agerola e fior di latte di Agerola affumicato
Friarielli, sausage, Agerola milk cream and smoked Agerola milk cream

NAPOLI CENTRALE 1,7 - € 8,00
Crudo di Parma, mozzarella di Bufala Campana DOP, pomodorini e rucola
Raw Parma ham, Campania’s DOP Buffalo mozzarella, cherry tomatoes and rocket

O’'SARRACENO 1,4,7,11 € 9,00
Scarola, fior di latte affumicato, acciughe di Cetara e olive taggiasche
Escarole, smoked milk cream, Cetara anchovies and Taggiasca olives

POSITANO 1,7 € - 9,00
Crudo di Parma, fior di latte di Agerola affumicato e verdure grigliate
Raw Parma ham, smoked Agerola milk cream and grilled vegetables

SPACCANAPOLI 1,7 € 9,00
Mozzarella di Bufala Campana DOP, bresaola, zucchine grigliate e pomodorini
Campania’s DOP Buffalo mozzarella, bresaola, grilled zucchini and cherry tomatoes

Coperto € 2,50

f Cover charge €2.50

Per ogni ingrediente aggiunto o modificato + € 2,00 Mm ug! Cornicione ripieno nelle pizze + € 3,00
For each added or modified ingredient + € 2.00 \) Stuffed crust on pizzas + €3.00

'MERATE - Viacerri, 33 - 039 218 4605 @madeinsud merate
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For each added or modified ingredient + € 2.00
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——— le nostre Pizz¢'=

OUR PIZZAS

puoi richiedere anche
IL CORNICIONE RIPIENOYT

YOU CAN ALSO REQUEST THE STUFFED CRUST
MARINARA 1 €

Pomodoro, origano, aglio
Tomato, oregano, garlic

MARGHERITA 1,7 €
Pomodoro, fior di latte di Agerola, basilico, olio
Tomato, Agerola milk cream, basil, oil

NAPOLI 1,4,7,11 € 750 ¢

Pomodoro, fior di latte di Agerola, acciughe di Cetara, origano e basilico
Tomato, Agerola milk cream, anchovies from Cetara, oregano and basil

BUFALINA 1,7 € 8,00
Pomodoro, basilico, mozzarella di Bufala Campana DOP a fine cottura
Tomato, basil, Campania’s DOP Buffalo mozzarella at the end of cooking

VEGETARIANA 1,7 € 8,50
Pomodoro, fior di latte di Agerola, verdure grigliate :
Tomato, Agerola milk cream, grilled vegetables

VERACE 1,7 € 8,50
Fior di latte di Agerola, mozzarella di Bufala Campana DOP, pomodorini e rucola
Agerola milk cream, Campania’s DOP Buffalo mozzarella, cherry tomatoes and rocket

DON RODRIGO 1,7 € 950
Pomodoro, fior di latte di Agerola, zucchine grigliate, spianata piccante calabra

e Taleggio DOP

Tomato, Agerola milk cream, grilled zucchini, Calabrian spicy flatbread and DOP Taleggio cheese °

PORCADIAVOLA 1,7 - € 10,00
Pomodoro, mozzarella, spianata piccante, nduja, basilico
Tomato, mozzarella, spicy flatbread, nduja, basil

ESTIVA 1,7 € 9,00
Base focaccia, rucola, pomodorini, bresaola e mozzarella di Bufala Campana DOP
Focaccia base, rocket, cherry tomatoes, bresaola and Campania’s DOP Buffalo mozzarella

AMALFI 1,7 € 9,00
Pomodoro, fior di latte di Agerola, mozzarella di Bufala Campana DOP, =
funghi champignon freschi, pomodorini e basilico

Tomato, Agerola milk cream, Campania’s DOP Buffalo mozzarella, fresh champignon mushrooms,

cherry tomatoes and basil

VUSCARA 1,7 € 9,00
Fior di latte di Agerola, salamino piccante in cottura, pecorino sardo e pepe
Agerola milk cream, spicy salami while cooking, Sardinian pecorino cheese and pepper

Coperto € 2,50
f Cover charge €2.50
Per ogni ingrediente aggiunto o modificato + € 2,00 Mm Ng’-‘) * Cornicione ripieno nelle pizze + € 3,00

Stuffed crust on pizzas + €3.00

@'MERATE - Via cerri, 33 - 039 218 4605 @madeinsud_merate
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+ ATORRESE 1,7 € 9,50
Melanzane a funghetto, fior di latte di Agerola affumicato, salsiccia e basilico
Mushroom aubergines, smoked Agerola milk cream, sausage and basil

MADE IN NAPOLI 1,7 € 950
Friarielli, peperoni grigliati, melanzane a funghetto e fior di latte di Agerola affumicato
Friarielli, grilled peppers, mushroom aubergines and smoked Agerola milk cream

PARTENOPE 1,7 € 950
Friarielli, salsiccia e fior di latte di Agerola
Friarielli, sausage and Agerola milk cream

MARE E MONTI 1,2,4,7,14 € 15,00
Pomodoro, prezzemolo, aglio, cozze, vongole veraci, funghi porcini, gamberi, mazzancolle
Tomato, parsley, garlic, mussels, clams, porcini mushrooms, prawns, prawns

CARAMELLATA 1,7 € 12,80
Fior di latte di Agerola, cipolla di Tropea caramellata, speck croccante e pecorino romano
DOP e fonduta di grana .

Agerola milk cream, caramelized Tropea onion, crispy speck and Roman pecorino DOP and grana fondue

PRIMAVERA 1,7 ' € 13,00
Fior di latte di Agerola, crudo di Parma 18 mesi, rucola selvatica e burrata
Agerola milk cream, raw Parma ham aged 18 months, wild rocket and burrata cheese

TRONCHETTO 1,7 € 13,00
Ripieno di stracciatella di vaccino, ricoperto di crudo di Parma 18 mesi, rucola selvatica,
datterino, scagliedi grana, sale e pepe -

Stuffed with cow’s stracciatella, covered with 18-month Parma ham, wild rocket, datterino tomatoes,
parmesan flakes, salt and pepper

MORTAZZA 1,7,8 € 13,00
Fior di latte affumicato, mortadella al pistacchio, ricotta di fior di latte di Agerola

e granella di pistacchio

Smoked milk cream, pistachio mortadella, Agerola ricotta milk cream and chopped pistachios

Coperto € 2,50
Cover charge €2.50

Per ogni ingrediente aggiunto o modificato + € 2,00 Mm ug -f Cornicione ripieno nelle pizze + € 3,00
For each added or modified ingredient + € 2.00 Stuffed crust on pizzas + €3.00
@) MERATE - Via cerri, 33 - 039 218 4605 @madeinsud_merate
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OUR PIZZAS
PIZZE NOVITA voveirypizas
FUME NEW!- 1,4,7 € 18,00
Base bianca, fonduta di grana, rucola, salmone affumicato in casa, tartufo a
White base, parmesan fondue, rocket, home-smoked salmon, truffle
LA PARMIGIANA NEW!- 1,7 € 12,00

Melanzane impanate e fritte, ragu, fior di latte di Agerola e fonduta di grana in uscita
Breaded and fried aubergines, meat sauce, Agerola milk cream and Grana cheese fondue at the end

LA CROCCHETTOSA -NEW!- 1,7,8 € 15,00
Fior di latte affumicato di Agerola, crocche’ di patate, fonduta di grana, v e
pancetta di maialino nero casertano e granella di pistacchio @
Smoked Agerola milk cream, potato croquettes, grana cheese fondue, Caserta black pork belly .
and chopped pistachios

A’ CARCIOFATA NEW!- 1,7 € 12,00

Fior di latte di Agerola, datterino giallo, pomodorini secchi, carciofi arrostiti e Bufala
Campana DOP

Agerola milk cream, yellow datterino tomatoes, dried tomatoes, roasted artichokes and Campania’s DOP
Buffalo mozzarella

A’ RACCHETTA NEW!- 1,7 € 14,00
Manico ripieno di friarielli e mozzarella, centro condito con fior di latte di Agerola,
pomodorini, pancetta e fonduta di grana

Handle stuffed with friarielli and mozzarella, center seasoned with Agerola milk cream, cherry tomatoes,
bacon and grana cheese fondue

LA SBAGLIATA NEW!- 1,7 € 12,00
Crema di datterino giallo, pomodorini secchi, n'duja calabra, burratina pugliese

e tanto basilico in uscita

Yellow datterino cream, dried cherry tomatoes, Calabrian nduja, Apulian burrata and lots of basil on the way out

LA MONTAGNA -NEW!- 1,7,8 € 13,00, :
Fior di latte di Agerola, funghi porcini, fonduta di zola, noci e bresaola della Valtellina
Agerola milk cream, porcini mushrooms, zola fondue, walnuts and Valtellina bresaola

BRICIOLA DI TARALLO NEW!- 1,7,8 € 12,00
Fior di latte di Agerola affumicato, pancetta di maialino nero casertano, ciuffetti di ricotta
di Agerola e tarallo napoletano sbriciolato

Smoked Agerola milk cream, bacon of Caserta black pig, tufts of Agerola ricotta and crumbled Neapolitan taral

NERANO -NEW!- 1,7 € 13,00
Crema di zucchine, fior di latte, chips di zucchine, crema di basilico

e scaglie di provolone del monaco

Zucchini cream, milk cream, zucchini chips, basil cream and provolone del monaco flakes

\
Coperto € 2,50
f Cover charge €2.50
Per ogni ingrediente aggiunto o modificato + € 2,00 Mm ug! Cornicione ripieno nelle pizze + € 3,00
For each added or modified ingredient + € 2.00 Stuffed crust on pizzas + €3.00
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OUR PIZZAS

PIZZEN OVITA NOVELTY PIZZAS

SPACCA NEW!- 1,7 € 13,00
Crema di friarielli, salsiccia di maialino nero casertano, provola di Agerola, melanzane
impanate e fritte, fonduta di Parmigiano

Cream of friarielli, Caserta black pork sausage, Agerola provola cheese, breaded and fried aubergines,
Parmesan fondue

DELIZIA -NEW!- 1,7,8 € 13,00
Pesto di basilico, fior di latte, fiori di zucca, Alici di Cetara e burratina
Basil pesto, milk cream, courgette flowers, Cetara anchovies and burrata

TIROLESE NEW!- 1,7 € 13,00
Pomodoro, mozzarella, porcini, brie, speck alla julienne
Tomato, mozzarella, porcini mushrooms, brie, julienne speck

COSACCA SPECIAL NEW!- 1,7 € 10,00
Pomodoro, grana a scaglie, pecorino romano DOP, olive taggiasche, acchiughe di Cetara
e basilico

Tomato, grana flakes, Roman DOP pecorino, Taggiasca olives, anchovies from Cetara and basil

LA SUBLIME -NEW!- 1,4,7 € 15,00
Base bianca, formaggio spalmabile philadelphia, mozzarella, insalata Soncino, salmone
affumicato in casa, zeste di limone

White base, Philadelphia spreadable cheese, mozzarella, Soncino salad, home-smoked salmon lemon zest

ALLERGENI
= ALLERGENS

Arachidi - Peanuts 5, Cereali che contengono glutine -
Cereals that contain gluten, Olio vegetale - Vegetable oil, Anidride
solforosa - Sulfur dioxide 12 (usato come antiossidante
e conservante, per es. nella frutta secca, vino e patate
conservate) - (used as an antioxidant and preservative, for example
in dried fruit, wine and preserved potatoes), Latte - Milk 7, Farina,
Cioccolato, Noci e frutta secca a guscio - Flour, Chocolate,
Nuts and Nuts 8, Semi di sesamo - Sesame seeds 11, Senape
- Mustard 10, Soia - Soy 6, Uova - Egg 3, Glutine - Gluten 1,
e Crostacei - Shellfish 2, Pesce - Fish 4, Sedano - Celery 9,
’fl Lupini - Lupins 13, Molluschi - Clams 14.

F
Coperto € 2,50
f Cover charge €2.50
Per ogni ingrediente aggiunto o modificato + € 2,00 Mm ug! Cornicione ripieno nelle pizze + € 3,00
For each added or modified ingredient + € 2.00 Stuffed crust on pizzas + €3.00
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OUR BEERS
o
§- BIRRE ALLA SP]NA DRAFT BEERS
e PICCOLA MEDIA
_ SMALL MEDIUM
M Birra Chiara - Blonde beer € 350 € 500
Ries . ' Weiss Rossa - Red beer € 4,00 € 6,00

BIRRE IN BOTTIGLIA sorme seers

33cl 75¢cl
Birra Legnone Milf Passion - Strong Ale 7% vol. € 5,50 € 12,00
Birra Legnone Monkey Planet - Ipa 7,6% vol. € 5,50 € 12,00
Birra Legnone Del Conte - Blanche 5% vol. € 5,50 € 12,00
Birra Legnone Mr. Franklin - American Pale 5,6% vol. € 5,50 € 12,00
Ichnusa Non filtrata - Lager 5% vol. € 5,50 € 12,00
BEVANDE DRINKS
Acqua naturale Panna 0,75 cl - Still water € 3,00
Acqua gasata San Pellegrino 0,75 cl - Sparkling water € 3,00
Bevande in vetro - Drinks in glass € 3,00
(Coca Cola, Coca Cola Zero, Aranciata, Sprite, Chinotto)
Coca cola alla spina 0,33 cl € 3,00
Coca cola alla spina 0,40 cl € 4,50
Caraffa coca cola 1 It - Carafe of coke €

e per ﬁmre o
‘ p AND FINALLY ° .

CAFFETTERIA caererin . |
Caff{é espresso, caffé macchiato - Espresso coffee, macchiato coffee € 1,50 ' & . ‘

Caffé dec - Decaffeinated coffee € 1,50 .
DIGE STIVI DIGESTIVES

: Al
Limoncello, Liquirizia, Meloncello € 350 ’ 2 !
Amari e distillati - Bitters and distillates € 4,00 S '
GRAPPE oo &4
Grappa bianca - White grappa € 4,00
Grappa barrique - Barrique grappa € 450

Coperto € 2,50

f Cover charge €2.50

Per ogni ingrediente aggiunto o modificato + € 2,00 Mm ug! Cornicione ripieno nelle pizze + € 3,00
For each added or modified ingredient + € 2.00 \) Stuffed crust on pizzas + €3.00
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